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iscard d'Estaing aimail a rap
peler que « la gauche n'a pas le
monopole du coeur » nous nous
contenterons de souligner que
vins blancs et rosés n‘ont ni le
monopole de la belle saison ni ceux du fruil,
dela fraicheur et de la souplesse. Aujourd hui.
les rouges légers, qui sont d'une cerlaine
lacon les héritiers du clairel. ont le vent en
poupe, alors que depuis le XV siecle les

EURS

Sylvie Tonnaire
Directrice de la rédaction

Mathieu Doumenge
Rédacteur en chef
et grand reporter

consommaleurs ne juraient plus que par les
vins tanniques, dont la [orte structure ¢lait
la garantie d'une longue el belle garde. Les
rouges légers ne doivent pas élre servis aussi
frais que les rosés, mais pas non plus a lem
pérature ambiante comme les rouges clas

»

NOS DEGUSTAT

Lucie de Azcarate Jean-Michel Brouard
Journaliste Journaliste

siques. Ils sonl parfaits pour le printemps,
quand il ne lait pas encore trop chaud et
qu'on a envie de fraicheur el de fruit cro

quant toul en gardant un peu de corps. On
n'a plus besoin de la richesse des rouges
d’hiver nécessaires pour Lenir téle aux plats
copieux des [¢tes de fin dannée, mais on
n'est pas contre un soupcon de matiere et
de complexité.

Spontanément. on aurait tlendance a aller les
chercher dans les terroirs un peu plus septen

trionaux., dans la Loire, en Alsace, ou dans les
vignobles de montagne. Pourtant, si le soleil
donne de la puissance au vin. cetle légereté
n'est pas seulement une affaire de climat, mais
davantage de mode de vinification. Elle réside
surtout dans un travail pour limiter l'extrac

tion lors des macérations et micux conserver
le fruit. Vous trouverez done dans celle large
sélection des vins de tout I'Hexagone. 11 faul
noter qu'un rouge léger n'est pas nécessaire

ment un rouge léger en alcool, méme si dans
l'inconscient du consommateur il existe bien
une connexion erronde entre la puissance al

coolique ot le caractere tannique. Les éudes
montrent en effet que plus le vin a des tanins

Marie-Pierre Delpeuch Pauline Gonnet
Journaliste Journaliste

Frédérique Hermine
Journalista

marqués. plus le consommateur ale sentiment
de boire unvin fort en alcool parce que la pré
sence duvin en bouche est plus évidente. Ainsi.
indirectement, le « low alcool » est aussi I'une
des origines de cette nouvelle mode pour les
vins a faible extraction. @

YVES TESSON

»
METHODOLOGIE

Pour cpérer leur scrupuleuse sélection, nos dégus-
tateurs ont profité des différentes présentations du
millésime, ont arpenté les allées des salons et se sont
déplacés chez de nombraux producteurs.

Pour nous contacter, écrivez-ncus a
redaction@terredevins.com

=

(O Allrights reserved



Tome deVows

COUNTRY:France
PAGE(S) :38-46
SURFACE :681 %
FREQUENCY :Bimonthly

» 1 April 2025 - N°106

CIRCULATION :14826
AVE :37,46 K€
AUTHOR :Yves Tesson

BORDEAUX

Stéphane Derenoncourt

& Christophe Québec
Bdx Le Jus 2023

Imaginé par le consultant Stéphane Derenoncourt et le vigneron
Christophe Québec, ce 50 % merlct et 50% cabernet franc, issu
de jolis terroirs, est une version résolument accessible et franche
dubordeaux tel qu'il devrait étre : frais, tonique, percutant, désal-
térant. Des tanins qui ont du grip, mais qui apportent de la relance,
du caracteére.

» \vee des cceurs de canard.

Chateau Malescasse
Simone de Malescasse 2023 12€

Malescasse, Cru Bourgeois Exceptionnel, a ficelé un joli bordeaux
de soif, 95 % merlot, 5 % petit verdot, 100 % cuve. La matiére
tapissante et fraiche, aux tanins roulants, se presse en bouche,
césaltérante et energique. C'est de la belle ouvrage, en éauilibre
entre le classicisme bordelais et la buvabilité décomplexée.

* Gratin de blettes au jambon de pays.

Chateau Mazeris Bellevue
Mazz & co 2022 [AB][15€]

Un 100 % merlot en maceération semi-carbonique, produit par la
famille Collart Duthilleul, dans le Fronsadais. Nez fruité a souhait,
sexy, bouche tres crémeuse, tapissante, une explosion de fruit en
bouche. Un merlot généreux mais qui ne déborde pas et appelle
le verre suivant sans vergogne

* \vec un burger maison.

Chateau Saint-Ferdinand
«Thank You Charles » 2024 (aB] 16 €

Voici la cuvée de |a vigneronne Noémie Tanneau, qui a séduit
le roi Charles Il lors de son passage & Bordeaux. Un « claret »
mais pas que pour les Anglais, 100 % merlot avec une partie de
grappes entieres, couleur grenadine, aromatigue espiégle et aci-
dulée, a Iz finale « pimpée » par de jolis amers d’agrumes.

» Tajine poulet. olives et citron conlit.

Terre de Vignerons
La Mauvaise Réputation [7€]
Petit Verdot 2020

Ne vous arrétez pas au millésime, vous serez surpris par ce jus fin
et frais aux saveurs de violette et de petits fruits noirs. Les vigne-
rons ont su le garder jusqu’a sa parfaite présentation. 100 % petit
verdot pour 100 % de satisfaction par son équilibre, sa netteté, sa
fluidité, son caractére franc, désaltérant  souhait.

» Spaghettis bolognaise, chipolatas au gril. tacos de beeuf,

BORDEAUX CLAIRET

Chateaude Cérons
La Quille 2024 12,70 €]

Caroline et Xavier Perromat ne font pas seulement des mer-
veilles en liquoreux dans leur chateau de Cérons. lIs ont lancé il
y a quelques années une gamme de vins de plaisir, « La Quille »,
dont voici la nouvelle itération, en clairet. Couleur de cerise es-
piegle, fruité bondissant, ressort acidulé qui fait saliver et relance
lamache, le tout a 11,5% d'alcool. On en redemande !

* Tarte épinards, ricolla et pancetla.

SAINTE FOY-COTES-DE-BORDEAUX

Chateau Hostens-Picant
La Vie enrouge 2023 [A8][12.50 €]

100 % cabernet franc. Un nez percutant, sur une typicité assu-
mee du cépage, entre fruit pulpeux et végétal noble. La ronce
affleure sous la mare sauvage. Une jolie fraicheur qui se retrouve
en bouche, c’est un rouge de plaisir dont les tanins intégrés ap-
portent du répondant, de la longueur. Savoureux !

» Avee des boulettes dagneau.

VIN DE FRANCE

Domaine des 4 Vents
Hegoa 2023

100 % merlot « en infusion », 6 mois en amphore. Baton de ré-
glisse, coulis de cerise, marasquin, écorce d’orange. En bouche,
un fruité tonique, un profil zesté et sanguin, trés digeste. La finale
se montre légerement déliée mais c’est réellement un rouge de
plaisir et qui se préte a différents moments de consommation.

» Avee une andouillette A\,

Chateau de Malleret

Red de Malleret 2024 |880€

Bouteille transparente, jolie couleur rubis clair.
Le chateau de Malleret, Cru Bourgeois Excep-
tionnel en Haut-Médoc, signe ici son premier
millésime sur cette cuvée. Un mariage 50%
merlot, 50% cabernet sauvignon, issu d’une
saignée précoce assemblée avec une touche
de rouge classique. Nez précis et pimpant,
touche de violette, éclat de burlat, framboise,
c'estun vin tres avenant et joyeux. La bouche
est croquante, bien affltée, on trouve de la ju
tosite des I'attaque, du dynamisme, du tonus,
un profil zesté, des amers d'orange sanguine
en finale. Un vrai bon rouge de soif bien czlibré
etpense |

» Poulet tikka massala.
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Domaine Baudon
Redis hot 2023 [aB][16€

Le Domaine Baudon, situé a Montagne, produit en négoce ce
100 % merlot sans soufre. Un authentique « vin de copains »
au jus explosif de cerise et de mire, pimpant, doté d'une belle
méache, parfait pour les premiers barbecues. Marine et Clement,
le couple de vignerons, sont sur |'étiquette : des talents a suivre |

» Brocheltes a la braise.

Chateau Castéra
Cap Castéra

Anthoinette Petit Verdot 2023

Ce 100 % petit verdot joue avec les limites de la rusticité du
cépage, trop souvent cantonneé au role de « sparring partner »
des variétés stars de Bordeaux. De I'accroche, une palette aro-
matique qui convoque la prune, le grain de poivre écrasé. C’est
du style bordelais 2.0, jouant sur des facettes salivantes, et une
buvabilité a toute épreuve.

» Une bavelte aux échalotes.

Chateau Pudris
Petite Série 2023

Un 100 % cabernet franc vinifié en semi-carbo et en cuve ovoide,
pulpeux, floral, finement sanguin, doté d'une jolie médche seveuse
: la bouche ciselée, construite sur un fruit affGté, mar a point,
ajusté, se révele verticale, bien balancée entre la jutosité et des
tanins qui ont juste ce qu'il faut de grip.

» Pore au basilic thai.

Chateau
Puygueraud 10€
Rouge vif 2024

Chateau Puygueraud, propriété historique
de la famille Thienpont en Francs-Cotes-de-
Bordeaux, crée la surprise avec cette cuvée
ultra-désaltérante. 66 % merlot, 22 % ca-
bernet franc et 12 % sauvignon. Pour partie
en fermentation carbonique, pour partie en
infusion, avec une touche de blanc. Un nez
finement acidulé, tres panier de fruits frais,
droit et saillant. |l déploie une énergie poivrée
dés |'attaque, une danse ciselée entre tanins
crissants et acidité tragante. Le jus fuse en
bouche, droit, digeste, finement acidulé, sali-
vant en finale.

» \vec un paté croute.
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BOURGUEIL

|AB|[13 €|

Chateau Miniére

Rouge de Miniére
L'entrée de gamme du chéteau Miniére parvient a
cenjuguer gourmandise et subtilité. De ce caber-
net-franc paré d'une robe profonde, aux reflets vio-
lines qui s’estomperont bientdt, montent des sen
teurs de violette dissipées par la chaleur de la créme
de cassis et les ardbmes patissiers du crumble aux
fraises. L'attaque veloutée enrabe le palais sur des
arémes de fraises a la chantilly avant de laisser place
aune finale plus nerveuse, légérement mentholée
quisigne I'équilibre de ce vin. C'est un bel exemple
de cabernet franc m{r 2 point

* Steak tartare.

CHATEAUMEILLANT
Domaine Nairaud-Suberville
Les Valettes 2022 880€

2022 est un millésime généreux sur leguel le domaine s’appuie,
avec 2023, pour combler I'absence de 2024 pour cause de gel. A
I'apogée, ce gamay fleure la cerise al'eau-de-vie. Le veloute des
tanins amplifie cette douceur fruitée qui se prolonge, en finzle, sur
des accents légérement réglissés.

» Filet mignon de veau,

CHINON

Domaine Olga Raffault
LaFraich’ 2023 9,50 €|

Avec un joll nom sous forme de promesse, cette
cuvée sortdes sentiers traditionnels sans déchoir
de I’AOC Chinon. Pour conserver le générosité et la
fraicheur du fruit qui plaisent tant aux palais novices,
le cabernet franc est vinifié a basse temperature
ettermine safermentaticn sous gaz caroonigue.
Une robe grenat intense habille un vin au parfum de
coulis de fruits rouges avec une pointe de créme de
cassis. Sur les papilles, les tanins souples libérent
des fragrances de soupe de fraises, légérement
mentholée en finale. La fraicheur est bien au ren-
dez-vous !

» Burger de boeuf au cantal,

SAINT-POURCAIN

Union des Vignerons I 22/100 |
de Saint-Pourgain [aB][6.90€
Réserve spéciale 2022

Sur la capsule, les deux clochers de Saint-Pourgain annoncent
cette alliance duale du gamay et du pinot neir. Pour ce 2022, 3
I'elevage prolongé, la couleur s'auréole d'orangé et les ardmes
persistent sur la confiture de fraises a la cannelle. Ample et ve-
loute, la géneérosité de la fraise enrobe les papilles

» Bavette aux échalotes.

SAUMUR CHAMPIGNY

Clos Cristal
Les Epistolaires 2020 [AB|[28€

Au Clos Cristal, bien connu pour ses ceps qui passent a travers
le mur d’enceinte, des vignes de cabernet franc en bas de pente
sur un so! d'argile et de tuffeau composent cette cuvée a I'équi-
libre magistral, ala palette florale et aux aromes de violette.12,5°
jutosité gourmande, dynamique de dégustation, c'est un régal.

» Gratin de blettes a la moelle el au parmesan.

IGP VAL DE-LOIRE

Domaine de Bablut
Topette alundi 2023 BIODYNAMIE |[8.20 € |

Le quille translucide renferme dix petits degrés et demi et des
arbmes primaires préservés par la macération carbonique de ce
grelleau, paré pour la consommation quotidienne. Hormis les
sulfites ajoutés, tout y est : le nez lait-fraise, I'attaque gouleyante
du jus fruité et |a finale acidulée.

» Planche de charcuteries.

Baudry & Dutour
Pineaud’Aunis 2023 10,50 €

Dans la version de Baudry & Dutour, le gouleyant pineau d'aunis
meérite d’étre partagé. Tres légérement teintg, ce « chenin nair »
se livre dans une version fruitée avec un nez de coulis de fram-
boise et de poivre de Sichuan. Souple et légére, la bouche est
relevée par des fragrances de cerise al'eau-de-vie et d'épices.

» Filet de lieu sauce au poivre.

VIN DE FRANCE
Vignobles Edonis

Sans complexe
Suivez larecommandation qui figure sur I'étiquette, ce vin rouge
passe au frigo ! Il s’apprécie a 8-10°C, avec sa teinte de sirop
grenadine, son nez sur le fruit rouge acidulé, sa bouche aux tanins
évanescents et sz finale fraiche sur la framboise. Il fallzit oser, les
Vignaobles Edonis I'ont bien fait

» Salade auvergnate.
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BOURGOGNE
BOURGOGNE COTES DU COUCHOIS

BEAUJOLAIS
BROUILLY

Vincent Royet
Phoenix 2022 27€

Sur une appellation Cotes-du-Couchois & la notoriété en devenir,
Vincent Royet donne naissance a des vins de trés belle facture. Ce
Phcenix, issu de jeunes vignes, n'en est pas moins déja éclatant
avec un nez séduisant de cerise fraiche, quelques élans floraux et
une matiére structurée mais trés digeste.

» Du fromage (morbier ou saint nectaire).

BOURGOGNE-
HAUTES COTES -DE-NUITS

Domaine Hoffmann-Jayer
2021 [24€

Derriére une jolie robe translucide, on découvre un nez d’'une
belle intensité, articulée autour de fruits rouges et noirs méles,
ponctuée d’un élan fleral fugace. Issu de vignes de pinot nair de
50 ans, ce vin présente une matiére énergique et suspendue en
milieu de bouche. Longue persistance fruitée.

» Des paupiettes de veau aux champignons.

Domaine ”
Les Astrelles (AB][22€]
2022

Ce domaine créé récemment (2019) affiche
lavolonté de produire des cuveées reflétant les
climats qui les ont vues naitre. D'ol pas moins

de 39 cuvées parcellaires guidées par un méme
souci de délicatesse. Ce vin n'y fait pas exception.
Discret de prime abord, il se complexifie al'aéra-
tion et livre des notes séduisantes de fruits rouges
(cerise, fraise fraiche) puis évolue vers un registre
finement épicé. Trés digeste, le vin n’en présente
pas moins des tanins veloutés conférant une jolie
mache. Belle acidité en filigrane qui conserve de la
fraicheur a ce vin juteux et bien défini.

» Un pol au feu.

MACON-SERRIERES
Chateau de la Greffiere

2023 L1.60€]
Dans cette appellation régionale de seulement 24 hectares aux
portes du Beaujolais, il n’est pas surprenant de retrouver un
100 % gamay. Celui-ci s'avére d'une grande souplesse, avec
un jus trés infusé et friand, ode aux fruits rouges. Un compagnon
parfait pour accompagner |'apéritif

» Lne planche de charcuteries.

Georges Dubceuf
Pisse Vieille 2022 15,95€

Situé a 250 métres d'altitude et exposeé plein sud, ce lieu-dit de
Brouilly s'exprime sur une framboise juteuse, relevée par une
painte d’épices, une note minérale et fumée ainsi qu’une brassée
de fleurs roses. Tension et fraicheur portent des tanins sur la finale
qui donne juste le relief qu'il fallait.

» Filet mignon de pore en cocotte et épinards frais.

CHIROUBLES

Steeve Charvet
2023 [12€]

Cru le plus pentu du Beaujolais, Chiroubles mélange caractére
et fraicheur. Celui de Steeve, issu de sols de granits roses et de
sables, se fait juteux et avec de la mache, salivant et tout en sou-
plesse, aux notes de cerise et groseille gourmandes. Belle lon-
gueur sur des tanins joliment fins.

» Sauté de veau et petits légumes de printemps.

COTE-DE-BROUILLY

Chateau de Poncié
Le Pavé 2021 18€

Le chateau de Poncié livre ici une belle expression
de Cdte-de-Brouilly avec ce parcellaire, exposé a
mi-coteaux sur ce sol typique de pierres bleues, et
issu de vignes de 92 ans, converties en bioen 2021.
Vinifiée en grappes entiéres, selon laméthode
traditionnelle beaujolaise de la semi-carbonique, a
froid et en levures indigenes, associée 2 untravail du
sol précis et engageant, cette cuvée exprime une
version délicate et fine de ce cru, oul'on retrouve
fruits noirs, fleurs et violette, sur une texture précise
etélégante et destanins sur la finesse.

» Lolte sautée au salran.

_——
REGNIE
ChateaudelaTerriére

Domaine Loron 17€
La Tour Bourdon 2022

Pour un beaujolais, ce rouge pourraitdiviser et certains le diraient costaud.
C'estparce que tout estrelatif : latrame tendue tient une bouche chamue
sur la cerise juteuse, autour de laguelle s’enroulent des notes épicées et
une structure tannique fine mais présente, lui donnant relief et caractére.

» Poélée feves petits pois au beurre et échalote.
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IGP COLLINES RHODANIENNES

Famille De Boel-France
Les Voraces 2023 [AB][23€

Arnaud de Boel et Nelly France se sont installés dans les collines
au-dessus de Tournon pour créer un petit négoce rhodanien.
Cette cuvée issue notamment des quelques vignes plantées au-
tour de leur maison est un hommage aux canuts de Lyon. Une
syrah épicée et équilibrée, sur une trame souple et florale.

» Des aeuls en meurette,

Domaine Monier Péréol
Syrah-Viognier 2024 BIODYNAMIE |[ 16 €

Les Pérécl et les Monier sont toujours en quéte d'essais et de
nouvelles pratiques. Voici un assemblage inédit & 80 % syrah et
20 % viognier, pour donner du peps a cette cuvée vinifiée en cuve
et levures indigenes. Un bouquet de fruits rouges, d'épices et de
ronces, sur une trame graphite, profond et racé.

* Cole de barul el pommes sautées.

CROZES HERMITAGE

Matthieu Barret
Etlabanniére 2023 |AB|[22€

Une joyeuse gourmandise de petits fruits rouges craquants et cro-
quants. L'attaque acidulée du jus aiguise la bouche sans agres-
sivité. Loin d'étre évanescent, ce 100 % cinsault, récolté sur le
secteur sud des Costiéres, s'autorise une belle longueur et une
petite chaleur finale.On en redemande.

» Un jambon persillé,

VIN DE FRANCE

[#B][11€]

Ramain Damiano, jeune cenologue qui fit dernié-

rement directeur du chéteau d’Aigueville, 2 Uchaux,
acréa samaison de négoce. lla composé avec
enthousiasme une selection de cotes-du-rhone,
avec egalement deux crus méridionaux et un sep-
tentrional, ainsi que ce VDF dénommeé Red-Ish,

« presque rouge », Léger par sa couleur et son de-
gré (13%), ¢'est une petite bombe de plaisir. Cinsault

Maison Damiano
Red-Ish! 2024

et caladoc vibrent de baies rouges, entre framboise
etcerise, soutenus d'un petit trait amylique. Ses ta

nins sont si tendres qu'ils en deviennent aériens, La
finale subtilement poivrée souligne la gourmandise.

» Une bouillabaisse.

“pamiaw

Chateau Beaubois

Cinso Bistro 2024 BIODYNAMIE|[9€
Suivez larecommandation qui figure sur |'étiquette, ce vin rouge

nor

passe au frigo ! Il s'apprécie a 8-10°C, avec sa teinte de sirop
grenadine, son nez sur le fruit rouge acidulé, sa bouche aux tanins
evanescents et safinale fraiche sur la framboise. |l fallait oser, les
Vignobles Edonis I'ont bien fait.

* Lapin réti aux échalotes.

Domaine Purviti
Assis sur’herbe 2023 [BIODYNAMIE |[12 €

C'est une option de dégustation qui sied a ce vin, qui n'a pour
prétention que le plaisir pur. Du fruit, encore cu fruit, un peu de
romarin et de Zan pour identifier les marqueurs méridionaux du
grenache et de la syrah. La finale salivante donne le signal de se
resservir. Ingrid Nueil nous assoit

» Toasts a la tapenade.

Domaine Pierre Teissonniére
Petit Teisso 2023 [aB][e.50€

Romain, petit-fils de Pierre, a concocté avec des grenaches issus
de vieilles vignes de 50 ans, passés par une macération courte a
températures assez basses, ce concentré de plaisir. Bien ouvert, il
respire la framboise et la garrigue. Soyeux, dans sa belle structure,
il titille lalangue en finale.

» Rigatoni all'amatriciana.

Domaine des Pothiers
Immortels 2024 [BIODYNAMIE [12.50 €

Romain, la derniére génération des Paire, amo

" dernise le domaine depuis vingt ans, I'a converti
= en bio et biodynamie (Biodyvin) mais a surtout
fait connaitre la petite apoellation méconnue
des Cotes-Roannaises, au sud de Iz Loire, sur les
contreforts du massif central. Sa derniére cuvée
hors appellation est bien siir en gamay Saint-Ro
main, cépage local rouge dont il se plait & varier
le terroir et la vinification, ici en partie en grappes
entiéres, maceération courte et cuve béton. Juteux
et gouleyant sur ces arémes de fraise mire et petite
cerise. Une vraie friandise.

* Un pateé de pommes de terre.,
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LANGUEDOC-ROUSSILLON
IGP COLLINES-DE-LA-MOURE

Clos des Nines
Cinso Loco 2023 [14€

L'enthousiasme d'lsabelle Mangeart se retrouve dans ceftte cuvée
pimpante ou I'expressiondu floral cinsault est d'une grande pureté. La
texture est aérienne, le bouquet explosif sur les petits fruits tendres, la
framboise, le cassis et le sureau, et vous serez surpris par sa longueur
en bouche. Une incroyable sapidité et un caractére réjouissant.

s Tendrons de veau au gril.

IGP COTEAUX-D’ENSERUNE

Ensedune
Petit Verdot 2022 8,40 €

Voicila preuve qu'on peut 2voir beaucoup de caractére mais aussi un équi-
libre frais. Ce cépage tardif sait garder du peps et le démontre avec son at-
taque croquante, ses saveurs entre baies de geniévre et ris, satexture en-
robante et sz finale de réglisse baton. ll supporte facilement d'étre rafraichi.

* Lapin au vin rouge.

IGP COTES CATALANES

Domaine Vaquer
|AB| 13,50 €

L’Expression 2023

Ce carignan sur argile s'exprime différemment

et c'est ce qui lui vaut son nom. Sur ce terroir des
Aspres, larichesse en argile tempére les ardeurs
solaires et ces vieilles vignes ont tout le temps
d’amener les baies a maturité, un cycle long qui
dessine des tanins fins, une structure étirée, sali-
vante, une palette évoquant un cassis juteux et aci-
T - /;,'.
-

dulé, des notes balsamiques et une finale presque
racine. Les origines bourguignonnes de Frédérique
Vaguer, son expertise a la vigne comme a la cave,
accompagnent ces raisins vers une expression
identitaire et pure de carignan catalan.

» Spaghetti cacio e pepe.

VIN DE FRANCE

La Jasse Castel
Zinnia 2024 AB|[12€

Vendanges de nuit, juste avant le pic de maturité, trois jours de macé-
ration pour que le trio syrzh, cinsault, grenache compose cette version
franche mais délicate. La robe légére, le bouquet floral puis sapide des
I'attaque, n'attendent que I'été. Elégant jusque dans son étiquette

» Tian de légumes a l'origan.

IGP PAYS D'HERAULT

Domaine
de Roquemale
Méli-mélo 2023 AB][9.50€

Il faut saluer le travail de Valerie Tabariech et de son
epoux, en particulier sur les cépages dits anciens.
D'abord unincroyable zlicante — pour rappel un des
rares cépages au monde a jus rouge —, qui défieici
saréputation de simple teinturier pour offrirune
gorgée gourmande de petits fruits roses et noirs.
Clesttres bon, le plaisir de la découverte en plus.
Une fois n'est pas coutume, comment passer sous
silence Comme Avant, un duo aramon-carignan en
Vin de France, au palais revigorant, juteux en diable,
que I'on peut apprécier déjz sur le millésime 2024.
C’estdonc félicitations et tableau d’honneur !

» Pigeon cocolle el ail en chemise.

IGP PAYS-D'0C

Anne de Joyeuse
Le Mignon 2024 890 €

Pinot neir & 80 %, trés a |'aise sur les terroirs frais de Limoux, et
20 % de gewurztraminer pour un duo sexy aux senteurs florales et
au croquant assumé. Saveurs de noyau et de prune noire, tanins
étirés, étiquette congue par I"artiste canadienne Catherine Potvin :
il est fait pour danser tout I'été !

» Salade thai au beeuf mariné,

Vignobles Gérard Bertrand
Rouge clair 2024 [AB][10,90€]

Avec sa capsule a vis habillée d'une mariniere rouge et blanche,
puis sa robe lumineuse et limpide, il met le cap sur |'été. Pur gre-
nache, il apporte en bouche sa rondeur, ses saveurs tendre de
noyau de cerise, figue blanche, groseille et une finale de menthe
sauvage. A peine plus de 12° pour ce profil alerte et sudiste.

» Seiches a la plancha.

IGP PONT DU GARD

Domaine de Poulvarel
Rouge 2023 [AB][7.50€

Ilatout ce qu'il faut. Un trés bel équilibre, une bonne petite struc-
ture, une pincée de salinité, un profil a la fois rocailleux et élancé.
Elisabeth Gas compose par petites touches de syrah, grenache,
marselan, cabernet sauvignon et merlot une palette suave de
fraise des bois bien mire et de petits fruits noirs.

» Aubergines a la parmigiane.
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SUD-OUEST

BUZET

Nous Les Vignerons de Buzet
Nuage 2024 580 €|

La gamme, qui comprenait déja un blanc et un rose, s'est étoffee
avec un rouge 100 % merlot. Un vin a tout petits degreés (10,5°),
léger... comme son nom l'indique. Croquant sur des petits fruits
rouges et une rondeur en douceur. |l a I'avantage de pouvoir se
boire de |'apéritif au dessert.

» Une terrine forestiere.

CAHORS

Fabien Jouves
Haute Cét(e) de Fruit
2023

Fabien Jouves, talentueux vigneron du Mas del Pe-
rié, est'un des meilleurs ambassadeurs du renou-
veau des vins de Cahors. llaime jouer sur les mots
pour ses noms de cuvées, ici avec le cépage malbec
(appelé «cbt» en vallée de la Loire) quirégneicien
maitre. Fabien, qui travaille en biodynamie, a sélec-
tionné des parcelles de 25 ans plantées en altitude
(@350 meétres), vendangées a lamain, pour ce vin
vinifié et élevé en cuve béton avec quasiment pas
de soufre ajouté. Ni collé nifiltre, juteux et vibrant
sur des fruits rouges et noirs, cerise et airelle por-
tées par un bel acidulé rafraichissant.

» Des coteleties d’agneau aux herbes.

Chateau Ponzac
Maintenant ou jamais 2023

Une étiquette fagon BD pour ce vin de copains 100 % malbec
issu d'un terroir calcaire a plus de 300 metres d’altitude. Poivré
et velouté, rond et floral sur des ardmes de cerise et une note de
violette. Ce vin signé Mathieu Malinié sautille sur les papilles. Une
nouvelle géneération de cahors.

» Une tourte au poulet et champignons.

FRONTON

Chateau de Coutinel
Le Temps des fleurs 2024 (48]

Anne Arbeau, qui travaille avec son frére Géraud, nous offre, der-
riere cette jolie étiquette fleurie, un cabernet sauvignon-négrette
avec un peu de syrah, trés aromatique et juteux, plongeant dans
un panier de pivoines, violettes et baies sauvages saupoudrées
d’épices et d’une note de réglisse.

» Un roti de pore aux ratles du Touquel.

ALSACE PINOT NOIR
Famille Hauller
Les Prémices 2023 (aB][11€]

Pas une ombre ne fait obstacle a lalumiére dans ce vin aux reflets
rubis. Si sa teinte est|égére, ses ardmes sont bien affirmeés, sur la
douceur acidulée de |z fraise gariguette. En bouche, la structure
souple des tanins soutient des fragrances de groseille ainsi qu’une
finale légérement torréfiée.

» \'cau VMarengo.

Cave de Ribeauville
Collection 2023 11,30 €

Des vendanges a la main et une macération d'une semaine per-
mettent de conserver tout le fruit de ce pinot noir. Avec un grenat
brillant, des fragrances de cerise a I'eau-de-vie et une structure
fine qui dépose sur les papilles un soupgon d’amertume pour
prolonger la finale, le pari est réussi.

» Terrine de lapin.

Cave de Turckheim
Tradition 2023 8,15€

La cave de Turckheim, qui veille jalousement sur

la qualité des grands crus de ses adhérents en im-
posant des conditions de production séveres, ne
néglige pas sa gamme Tradition. Preuve en estavec
ce pinot noir 2023 qui commence tout juste a virer
vers le grenat sans pour autant perdre sa vivacite.
Les arémes de fraise des bois et de coulis de fruits
rouges en attestent. L 'attaque souple et veloutée
rend ce vin sapide avec des fragrances de soupe
de fruits, myrtille et fraise, et une finale d’eucalyptus
vivifiante qui appelle une nouvelle gorgée. Lafrai-
cheur trouve aussi son niveau d’exigence.

» Curry de poisson.

Cave du Vieil Armand
Origine 2023 7,50 €

Ce pinot noir trés peu teinté renoue avec une tradition alsacienne
de légéreté qui tombe pourtant en désuétude avec le réchauf-
fement climatique. Ce profil classique se décéle sur des notes
acidulees de fraise Tagada qui se prolongent avec une attaque
fraiche et une finale sapide sur I'agastache.

» \iguillettes de poulet. panure parmesan,
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