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G
iscardd'Estaingaimaità rap-

peler que« lagauchen’apasle

monopoleducœur»,nousnous
contenteronsdesoulignerque
vinsblancset rosésn’ontni le

monopoledela bellesaisonniceuxdu fruit,

delafraìcheuretdelasouplesse.Aujourd'hui,
les rougeslégers,qui sontd'unecertaine
façonleshéritiersdu clairet,ontle vent en

poupe,alorsquedepuisle XVIIIC siècleles

consommateursnejuraientplusqueparles

vinstanniques,dontla fortestructureétait

la garantied'unelongueet bellegarde.Les

rougeslégersnedoiventpasétreservisaussi

frais quelesrosés,maispasnonplusàtem-

pérature ambiantecommeles rougesclas-

siques. Ils sontparfaitspourle printemps,
quandil nefait pasencoretrop chaudet
qu'ona enviedefraìcheuret de fruit cro-

quant toutengardantunpeudecorps.On

n’a plus besoinde la richessedesrouges
d’hivernécessairespourtenirtéteauxplats

copieuxdesfétesde fin d'année,maison
n’estpascontreun soupçondematièreet
decomplexité.
Spontanément,onauraittendanceà allerles

chercherdanslesterroirsunpeuplussepten-

trionaux, dansla Loire,enAlsace,oudansles

vignoblesdemontagne.Pourtant,si le soleil

donnede la puissanceauvin, cettelégèreté
n'estpasseulementuneaffairedeclimat,mais
davantagedemodedevinification.Elleréside

surtoutdansun travailpourlimiter l’extrac-
tion lorsdesmacérationsetmieuxconserver

le fruit.Voustrouverezdoncdanscettelarge
sélectiondesvins de toutl’Hexagone.Il faut

noterqu'un rougelégern’estpasnécessaire-

ment un rougelégerenalcool,mémesi dans

l’inconscientduconsommateuril existebien

uneconnexionerronéeentrela puissanceal-

coolique et le caractèretannique.Lesétudes

montrenteneffetqueplusle vin adestanins

marqués,plusleconsommateuralesentiment
deboireunvin fortenalcoolparcequela pré-

sence duvin enboucheestplusévidente.Ainsi,

indirectement,le « lowalcool»estaussil'une

desoriginesdecettenouvellemodepourles

vinsà faible extraction.®
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BORDEAUX

BORDEAUX

StéphaneDerenoncourt 91/100

& ChristopheQuébec AB 11€
BdxLeJus2023
Imaginéparle consultantStéphaneDerenoncourtet le vigneron
ChristopheQuébec,ce50% merlotet50%cabernetfranc,issu
dejolisterroirs,estuneversionrésolumentaccessibleetfranche
dubordeauxtel qu’il devraitétre: frais,tonique,percutant,désal-

térant. Destaninsquiontdugrip,maisquiapportentdela relance,
ducaractère.

Avecdescœursdecanard.

ChâteauMalescasse 90/100

SimonedeMalescasse2023 12€
Malescasse,CruBourgeoisExceptionnel,a ficeléunjoli bordeaux
desoif,95 % merlot,5 % petitverdot,100%cuve.La matière
tapissanteet fraìche,auxtaninsroulants,sepresseenbouche,
désaltéranteeténergique.C’estdelabelleouvrage,enéquilibre
entreleclassicismebordelaisetlabuvabilitédécomplexée.

> Gratindeblettesaujambondepays.

ChâteauMazerisBellevue 91/100

Mazz& CO2022 AB 15€
Un100%merlotenmacérationsemi-carbonique,produitparla
familleCollartDuthilleul,dansle Fronsadais.Nezfruitéàsouhait,
sexy,bouchetrèscrémeuse,tapissante,uneexplosiondefruiten
bouche.Unmerlotgénéreuxmaisqui nedébordepaset appelle
leverresuivantsansvergogne.
› Avec unburgermaison.

ChàteauSaint-Ferdinand 89/100

«ThankYouCharles»2024 AB 16€
Voici la cuvéede la vigneronneNoémieTanneau,qui a séduit
le roi Charles III lors de son passageà Bordeaux.Un « claret»
maispasquepourlesAnglais,100%merlotavecunepartiede

grappesentières,couleurgrenadine,aromatiqueespiègleetaci-
dulée, à la finale« pimpée» pardejolis amersd’agrumes.
› Tajinepoulet.olivesetcitron confit.

TerredeVignerons 90/100

LaMauvaiseRéputation 7€
PetitVerdot2020
NeVOuSarrétezpasaumillésime,vousserezsurprisparcejusfin
etfraisauxsaveursdevioletteetdepetitsfruitsnoirs.Lesvigne-
rons ontsule garderjusqu’àsaparfaiteprésentation.100%petit
verdotpour100%desatisfactionparsonéquilibre,sanetteté,sa
fluidité, soncaractèrefranc,désaltérantàsouhait.

> Spaghettisbolognaise,chipolatasaugril. tacosdebœuf.

BORDEAUXCLAIRET

ChàteaudeCérons 91/100

LaQuille2024 12,70€
CarolineetXavierPerromatnefontpasseulementdesmer-
veilles en liquoreuxdans leurchàteaudeCérons.Ilsont lancéil

ya quelquesannéesunegammedevinsdeplaisir,« La Quille»,
dontvoici la nouvelleitération,enclairet. Couleurdecerisees-
piègle, fruité bondissant,ressortaciduléquifaitsaliveretrelance
lamàche,le toutà 11,5%d'alcool.Onenredemande
>Tarteépinards,ricottaetpancetta.

SAINTEFOY COTES-DEBORDEAUX

ChàteauHostens-Picant 91/100

LaVieenrouge2023 AB 12,50€
100% cabernetfranc.Un nezpercutant,surunetypicitéassu-
mée du cépage,entrefruitpulpeuxetvégétalnoble.La ronce
affleuresouslamùresauvage.Unejoliefraìcheurquiseretrouve
enbouche,c’estun rougedeplaisirdontlestaninsintégrésap-
portent du répondant,dela longueur.Savoureux!

› Avecdesboulettesd'agneau.

VIN DE FRANCE

Domainedes4Vents 90/100

Hegoa2023 AB 14€
100%merlot« en infusion»,6 moisenamphore.Bàtonde ré-

glisse, coulisdecerise,marasquin,écorced'orange.En bouche,
un fruitétonique,unprofil zestéetsanguin,trèsdigeste.La finale
semontrelégèrementdéliéemaisc’estréellementun rougede
plaisiretquisepréteàdifférentsmomentsdeconsommation.

› AvecuneandouilletteAAAAA.

ChâteaudeMalleret92/100

ReddeMalleret2024 8,80€
Bouteilletransparente,jolie couleurrubisclair.
LechàteaudeMalleret,CruBourgeoisExcep-
tionnel enHaut-Médoc,signeici sonpremier
millésimesurcettecuvée.Un mariage50%
merlot,50%cabernetsauvignon,issud’une
saignéeprécoceassembléeavecunetouche
derougeclassique.Nezprécisetpimpant,
touchedeviolette,éclatdeburlat,framboise,
c’estunvin trèsavenantetjoyeux.Labouche
estcroquante,bienaffùtée,ontrouvedelaju-
tosité dèsl'attaque,dudynamisme,du tonus,
unprofilzesté,desamersd'orangesanguine
enfinale.Unvraibonrougedesoifbiencalibré
et pensé!

> Poulettikkamassala.
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DomaineBaudon 91/100

Redishot2023 AB 16€
Le DomaineBaudon,situéàMontagne,produitennégocece
100 % merlotsanssoufre.Un authentique«vin decopains»

au jus explosifde ceriseet demùre,pimpant,dotéd’une belle

màche,parfaitpourlespremiersbarbecues.MarineetClément,
le coupledevignerons,sontsur l’étiquette: destalentsàsuivre !

› Brochettesàlabraise.

ChàteauCastéra 91/100

CapCastéra AB 13€
AnthoinettePetitVerdot2023
Ce 100 % petitverdot joueavecles limitesde la rusticitédu

cépage,trop souventcantonnéau ròle de « sparringpartner»
desvariétésstarsde Bordeaux,De l’accroche,unepalettearo-

matique qui convoquela prune,le graindepoivreécrasé.C’est
dustylebordelais2.0,jouantsurdesfacettessalivantes,et une
buvabilitéàtouteépreuve.

› Unebavetteauxéchalotes.

ChàteauPudris 90/100

PetiteSérie2023 AB 12€
Un100% cabernetfrancvinifié ensemi-carboetencuveovoìde,

pulpeux,floral, finementsanguin,dotéd’unejolie màcheséveuse
: la boucheciselée,construitesur un fruit affùté,mùr à point,
ajusté,serévèleverticale,bienbalancéeentrela jutositéetdes

taninsqui ont justecequ’il fautdegrip.

› Porcaubasiliethaì.

Château 91/100

Puygueraud 10€

Rougevif 2024
ChàteauPuygueraud,propriétéhistorique
dela familleThienpontenFrancs-Còtes-de-

Bordeaux, créela surpriseaveccettecuvée
ultra-désaltérante.66% merlot,22% ca-

bernet francet12%sauvignon.Pourpartie
enfermentationcarbonique,pourpartieen
infusion,avecunetouchedeblanc.Un nez
finementacidulé,trèspanierdefruitsfrais,
droit etsaillant.Il déploieuneénergiepoivrée
dèsl'attaque,unedanseciseléeentretanins
crissantsetaciditétraçante.Lejus fuseen

bouche,droit,digeste,finementacidulé,sali-

vant enfinale.

> Avecunpàté-croùte.
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LOIRE

BOURGUEIL

ChàteauMinière 91/100

RougedeMinière AB 13€
L’entréedegammeduchàteauMinièreparvientà

conjuguergourmandiseetsubtilité.Dececaber-

net-franc paréd’unerobeprofonde,auxrefletsvio-

lines quis’estomperontbientòt,montentdessen-
teurs deviolettedissipéesparla chaleurdela crème
decassiset lesaròmespàtissiersducrumbleaux
fraises.L’attaqueveloutéeenrobele palaissurdes
aròmesdefraisesà lachantillyavantdelaisserplace
à unefinaleplusnerveuse,légèrementmentholée
qui signel’équilibre decevin. C’estunbelexemple
decabernetfrancmùràpoint !

> Steaktartare.

CHàTEAUMEILLANT

DomaineNairaud-Suberville89/100

LesValettes2022 8,90€
2022estun millésimegénéreuxsur lequelle domaines’appuie,
avec2023,pourcomblerl’absencede2024pourcausedegel.a
l’apogée,cegamayfleure la ceriseàl’eau-de-vie.Leveloutédes
taninsamplifiecettedouceurfruitéequiseprolonge,enfinale,sur
desaccentslégèrementréglissés.

Filetmignondeveau.

CHINON

DomaineOlgaRaffault 90/100

La Fraìch’2023 AB 9,50€
Avecunjoli nomsouSformedepromesse,cette
cuvéesortdessentierstraditionnelssansdéchoir
del’AOCChinon.Pourconserverla générositéet la
fraìcheurdufruitquiplaisenttantauxpalaisnovices,
le cabernetfrancestvinifiéàbassetempérature
et terminesafermentationSouSgazcarbonique.
Unerobegrenatintensehabilleunvinauparfumde
coulisdefruitsrougesavecunepointedecrèmede
cassis.Sur lespapilles,lestaninssoupleslibèrent
desfragrancesdesoupedefraises,légèrement
mentholéeenfinale.La fraìcheurestbienauren-

dez-vous !

> Burgerdebœufaucantal.

SAINT-POURÇAIN
UniondesVignerons 89/100

deSaint-Pourçain AB 6,90€
Réservespéciale2022
Surla capsule,lesdeuxclochersdeSaint-Pourçainannoncent
cettealliancedualedugamayet dupinotnoir.Pource2022,à
l'élevageprolongé,la couleurs’auréoled'orangéet lesaròmes
persistentsurla confituredefraisesà lacannelle.Ampleetve-
louté, lagénérositéde la fraiseenrobelespapilles.

> Bavetteauxéchalotes.

SAUMURCHAMPIGNY

ClosCristal 94/100

LesEpistolaires2020 AB 28€
Au ClosCristal,bienconnupoursescepsqui passentà travers
le murd’enceinte,desvignesdecabernetfrancenbasdepente
surun sol d'argileet detuffeaucomposentcettecuvéeà l’équi-
libre magistral,à lapalettefloraleet auxaròmesdeviolette.12,50
jutositégourmande,dynamiquededégustation,c’estun régal.

› Gratin deblettesà la moelleetauparmesan.

IGPVAL DELOIRE
DomainedeBablut 88/100

Topetteà lundi2023 BIODYNAMIE 8,20€
La quilletransluciderenfermedix petitsdegrésetdemietdes
aròmesprimairespréservésparla macérationcarboniquedece
grolleau,parépour la consommationquotidienne.Hormisles
sulfitesajoutés,touty est: le nezlait-fraise,l’attaquegouleyante
dujusfruitéet lafinaleacidulée.

> Planchedecharcuteries.

Baudry& Dutour 90/100

Pineaud’Aunis2023 10,50€
Dansla versiondeBaudry& Dutour,le gouleyantpineaud’aunis
mérited’étrepartagé.Trèslégèrementteinté,ce«cheninnoir»

se livre dansuneversionfruitéeavecunnezdecoulisdefram-
boise etdepoivredeSichuan.Soupleet légère,la boucheest
relevéepardesfragrancesdeceriseà l’eau-de-vieetd’épices.
> Filetdelieusauceaupoivre.

VIN DE FRANCE

VignoblesEdonis 87/100

Sanscomplexe 7,50€
Suivezla recommandationqui figuresurl'étiquette,cevin rouge
passeaufrigo ! Il s’apprécieà 8-10c,avecsateintedesirop
grenadine,sonnezsur le fruit rougeacidulé,saboucheauxtanins
évanescentsetsafinalefraìchesurla framboise.Il fallaitoser,les
VignoblesEdonisl’ontbienfait.

› Saladeauvergnate.
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BOURGOGNE

BOURGOGNECòTESDUCOuchois
VincentRoyet 89/100

Phœnix2022 27€
SuruneappellationCòtes-du-Couchoisà lanotoriétéendevenir,
VincentRoyetdonnenaissanceàdesvinsdetrèsbellefacture.Ce

Phœnix,issudejeunesvignes,n’enestpasmoinsdéjàéclatant

avecunnezséduisantdecerisefraìche,quelquesélansflorauxet

unematièrestructuréemaistrèsdigeste.

> Du fromage(morbierou saintnectaire).

BOURGOGNE
HAUTESCò’ESDE-NUITS

DomaineHoffmann-Jayer 89/100

2021 24€
Derrièreunejolie robetranslucide,on découvreun nezd’une
belle intensité,articuléeautourdefruits rougeset noirsmélés,

ponctuéed'unélanfloral fugace.Issudevignesdepinotnoirde
50 ans,cevin présenteunematièreénergiqueet suspendueen

milieudebouche.Longuepersistancefruitée.

> Despaupiettesdeveauauxchampignons.

Domaine 90/100

LesAstrelles AB 22€
2022
Cedomainecréérécemment(2019)affiche

la volontédeproduiredescuvéesreflétantles

climatsqui lesontvuesnaìtre.D’oùpasmoins

de39cuvéesparcellairesguidéesparun méme
soucidedélicatesse.Cevin n’yfaitpasexception.

Discretdeprimeabord,il secomplexifieà l’aéra-
tion et livre desnotesséduisantesdefruitsrouges
(cerise,fraisefraìche)puisévolueversunregistre
finementépicé.Trèsdigeste,le vin n’enprésente
pasmoinsdestaninsveloutésconférantunejolie

màche.Belleaciditéenfiligranequi conservedela

fraìcheuràcevinjuteuxetbiendéfini.

› Unpot au feu.

MÂCONSERRIÈRES
Chàteaudela Greffière 88/100

2023 11,60€
Danscetteappellationrégionaledeseulement24 hectaresaux

portesdu Beaujolais,il n’est passurprenantderetrouverun

100% gamay.Celui-cis’avèred’unegrandesouplesse,avec
unjustrès infuséetfriand,odeauxfruitsrouges.Uncompagnon
parfaitpouraccompagnerl’apéritif.
> Uneplanchedecharcuteries.

BEAUJOLAIS

BROUILLY

GeorgesDubœuf 93/100

PisseVieille2022 15,95€
Situéà 250 mètresd’altitudeet exposépleinsud,celieu-ditde
Brouillys’exprimesuruneframboisejuteuse,relevéeparune

pointed’épices,unenoteminéraleet fuméeainsiqu’unebrassée

defleursroses.Tensionet fraìcheurportentdestaninssurla finale

quidonnejustele reliefqu’il fallait.

Filet mignondeporeencocotteetépinardsfrais.

CHIROUBLES

SteeveCharvet 94/100

2023 12€
Cru le plus pentudu Beaujolais,Chiroublesmélangecaractère

etfraìcheur.CeluideSteeve,issudesolsdegranitsrosesetde
sables,sefait juteuxetavecdela màche,salivantettoutensou-

plesse, auxnotesdeceriseet groseillegourmandes.Belle lon-

gueur surdestaninsjolimentfins.

> Sautédeveauetpetitslégumesdeprintemps.

CòTEDEBROUILLY

ChàteaudePoncié 95/100

LePavé2021 18€
LechàteaudePonciélivre ici unebelleexpression
deCòte-de-Brouillyavecceparcellaire,exposéà

mi-coteauxsurcesoltypiquedepierresbleues,et

issudevignesde92ans,convertiesenbioen2021.
Vinifiéeengrappesentières,selonla méthode

traditionnellebeaujolaisedela semi-carbonique,à

froidetenlevuresindigènes,associéeàuntravaildu

solprécisetengageant,cettecuvéeexprimeune

versiondélicateet finedececru,oùl’on retrouve

fruitsnoirs,fleursetviolette,surunetextureprécise
et éléganteetdestaninssurlafinesse.

> Lottesautéeausafran.

RèGNIè

ChâteaudelaTerrière 93/100

DomaineLoron 17€
LaTourBourdon2022
Pourunbeaujolais,cerougepourraitdiviseretcertainslediraientcostaud.

C’estparcequetoutestrelatif latrametenduetientunebouchecharnue

sur la cerisejuteuse,autourdelaquelles’enroulentdesnotesépicéeset

unestructuretanniquefinemaisprésente,luidonnantreliefetcaractère.

> Poéléefèvespetitspoisaubeurreetéchalote.
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RHIoNE

IGPCOLLINESRHODANIENNES

FamilleDeBoel-France 94/100

LesVoraces2023 AB 23€
ArnauddeBoeletNellyFrancesesontinstallésdanslescollines
au-dessusdeTournonpourcréerun petitnégocerhodanien.
Cettecuvéeissuenotammentdesquelquesvignesplantéesau-
tour de leurmaisonestunhommageauxcanutsde Lyon. Une
syrahépicéeet équilibrée,surunetramesoupleetflorale.

Desœufsenmeurette.

DomaineMonierPéréol 95/100

Syrah-Viognier2024 BIODYNAMIE 16€
Les Péréolet les Moniersonttoujoursenquéted’essaiset de
nouvellespratiques.Voici un assemblageinédità 80%syrahet
20% viognier,pourdonnerdupepsàcettecuvéevinifiéeencuve
etlevuresindigènes.Unbouquetdefruits rouges,d'épicesetde
ronces,surunetramegraphite,profondetracé.

› Còtedebœufetpommessautées.

CROZESHERMITAGE

MatthieuBarret 94/100

Etlabannière2023 AB 22€
Unejoyeusegourmandisedepetitsfruitsrougescraquantsetcro-
quants. L’attaqueaciduléedujusaiguiselabouchesansagres-
sivité. Loin d’étreévanescent,ce100% cinsault,récoltésur le
secteursuddesCostières,s’autoriseunebellelongueuretune
petitechaleurfinale.Onenredemande.

Un jambonpersillé.

VIN DEFRANCE

MaisonDamiano 96/100

Red-Ish! 2024 AB 11€
RomainDamiano,jeuneœnologuequifùtderniè-

rement directeurduchàteaud’’Aigueville, à Uchaux,
a créésamaisondenégoce.Il acomposéavec
enthousiasmeunesélectiondecòtes-du-rhòne,
avecégalementdeuxcrusméridionauxetunsep-
tentrional, ainsiqueceVDF dénomméRed-Ish,
«presquerouge».Légerparsacouleuretsonde-

gré (139),c’estunepetitebombedeplaisir.Cinsault
etcaladocvibrentdebaiesrouges,entreframboise
etcerise,soutenusd'unpetittraitamylique.Sesta-
nins sontsitendresqu’ilsendeviennentaériens.La

finalesubtilementpoivréesoulignela gourmandise.

› Unebouillabaisse.

ChàteauBeaubois 95/100

CinsoBistro2024 BIODYNAMIE 9€
Suivezla recommandationquifiguresurl’étiquette,cevin rouge
passeau frigo ! Il s’apprécieà 8-10c,avecsateintedesirop
grenadine,sonnezsurlefruit rougeacidulé,saboucheauxtanins
évanescentsetsafinalefraìchesur la framboise.Il fallaitoser,les
VignoblesEdonisl’ont bienfait.

› Lapin ròti auxéchalotes.

DomainePurviti 95/100

Assissurl’herbe2023 BIODYNAMIE 12€
C’estuneoption dedégustationqui siedàcevin, qui n’a pour
prétentionque le plaisirpur.Du fruit, encoredufruit, un peude
romarinet deZanpouridentifierlesmarqueursméridionauxdu
grenacheet dela syrah.La finalesalivantedonnele signaldese
resservir.IngridNueil nousassoit.

> Toastsàla tapenade.

DomainePierreTeissonnière95/100

PetitTeisso2023 AB 9,50€
Romain,petit-filsdePierre,a concoctéavecdesgrenachesissus
devieillesvignesde50ans,passésparunemacérationcourteà
températuresassezbasses,ceconcentrédeplaisir.Bienouvert,il
respirela framboiseetla garrigue.Soyeux,danssabellestructure,
il titille la langueenfinale.

> Rigatoniall'amatriciana.

DomainedesPothiers95/100

Immortels2024 BIODYNAMIE 12,50€
Romain,la dernièregénérationdesPaire,amo-
dernisé le domainedepuisvingtans,l’aconverti
enbioetbiodynamie(Biodyvin)maisasurtout
faitconnaìtrelapetiteappellationméconnue
desCòtes-Roannaises,ausuddela Loire,surles
contrefortsdu massifcentral.Sadernièrecuvée
horsappellationestbiensùrengamaySaint-Ro-

main, cépagelocalrougedont il seplaìtàvarier
le terroiretla vinification,ici enpartieengrappes
entières,macérationcourteetcuvebéton.Juteux
etgouleyantsurdesaròmesdefraisemùreetpetite
cerise.Unevraiefriandise.

> Unpàtédepommesdeterre.
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LANGUEDOCROUSSILLON

IGPCOLLINESDE-LA–MOURE

ClosdesNines 94/100

CinsoLoco2023 14€
L’enthousiasmed’IsabelleMangeartseretrouvedanscettecuvée

pimpanteoùl’expressiondufloralcinsaultestd’unegrandepureté.La

textureestaérienne,lebouquetexplosifsurlespetitsfruitstendres,la
framboise,lecassisetle sureau,etvousserezsurprisparsalongueur
enbouche.Uneincroyablesapiditéetuncaractèreréjouissant.

>Tendronsdeveauaugril.

IGPCOTEAUX-D'ENSeRUNE

Ensedune 90/100

PetitVerdot2022 8,40€
Voici la preuvequ’onpeutavoirbeaucoupdecaractèremaisaussiunéqui-

libre frais.Cecépagetardifsaitgarderdupepsetledémontreavecsonat-

taque croquante,sessaveursentrebaiesdegenièvreetiris,satextureen-

robante etsafinalederéglissebàton.Ilsupportefacilementd’étrerafraìchi.

> Lapinauvin rouge.

IGPCOTES–CATALANES

DomaineVaquer 95/100

L’Expression2023 AB 13,50€
Cecarignansurargiles’exprimedifféremment
etc’estcequi lui vautsonnom.Surceterroirdes

Aspres,larichesseenargiletempèrelesardeurs
solairesetcesvieillesvignesonttoutle temps
d’amenerlesbaiesàmaturité,uncyclelongqui
dessinedestaninsfins, unestructureétirée,sali-

vante, unepaletteévoquantuncassisjuteuxet aci-

dulé, desnotesbalsamiquesetunefinalepresque
racine.LesoriginesbourguignonnesdeFrédérique
Vaquer,sonexpertiseà lavignecommeà la cave,

accompagnentcesraisinsversuneexpression
identitaireetpuredecarignancatalan.

> Spaghetticacioepepe.

VIN DE FRANCE

LaJasseCastel 94/100

Zinnia2024 AB 12€
Vendangesdenuit,justeavantle picdematurité,troisjoursdemacé-

ration pourqueletriosyrah,cinsault,grenachecomposecetteversion
franchemaisdélicate.Larobelégère,le bouquetfloral puissapidedès

l’attaque,n’attendentquel’été. elégantjusquedanssonétiquette.

› Tian delégumesà l'origan.

IGPPAYS-D’HeRAULT

Domaine
deRoquemale 95/100

Méli-mélo2023 AB 9,50€
Il fautsaluerle travaildeValérieTabariechetdeson
époux,enparticuliersurlescépagesditsanciens.
D’abordun incroyablealicante pourrappelundes

rarescépagesaumondeàjusrouge,quidéfieici

saréputationdesimpleteinturierpouroffrir une
gorgéegourmandedepetitsfruitsrosesetnoirs.

C’esttrèsbon,leplaisirdela découverteenplus.
Unefoisn’estpascoutume,commentpassersous
silenceCommeAvant,unduoaramon-carignanen
Vin deFrance,aupalaisrevigorantjuteuxendiable,

quel’on peutapprécierdéjàsurle millésime2024.
C’estdoncfélicitationsettableaud’honneur!

› Pigeoncocotteet ail en chemise.

IGPPAYS-D'OC

AnnedeJoyeuse 92/100

LeMignon2024 8,90€
Pinotnoir à 80 %, trèsàl’aisesur lesterroirsfraisdeLimoux,et
20%degewurztraminerpourunduosexyauxsenteursfloraleset
au croquantassumé.Saveursdenoyauet deprunenoire,tanins

étirés,étiquetteconçueparl’artistecanadienneCatherinePotvin :

il estfait pourdansertout l’été !

› Saladethaìaubœufmariné.

VignoblesGérardBertrand 92/100

Rougeclair2024 AB 10,90€
Avecsacapsuleàvishabilléed’unemarinièrerougeet blanche,

puissarobelumineuseet limpide,il met le capsurl’été. Purgre-

nache, il apporteenbouchesarondeur,sessaveurstendrede

noyaudecerise,figueblanche,groseilleet unefinaledementhe

sauvage.àpeineplusde120pourceprofil alerteetsudiste.

› Seichesà laplancha.

IGPPONT-DU-GARD

DomainedePoulvarel 93/100

Rouge2023 AB 7,50€
II atoutcequ’il faut.Untrèsbeléquilibre,unebonnepetitestruc-

ture, unepincéedesalinité,unprofilà la fois rocailleuxetélancé.

ElisabethGascomposeparpetitestouchesdesyrah,grenache,
marselan,cabernetsauvignonetmerlotunepalettesuavede
fraisedesboisbienmùreetdepetitsfruitsnoirs.

› Auberginesà la parmigiane.
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SUD=OUESt

BUZET

NousLesVigneronsdeBuzet 92/100

Nuage2024 5,80€
La gamme,qui comprenaitdéjàunblancetun rosé,s’estétoffée
avecunrouge100% merlot.Unvinà toutpetitsdegrés(10,5),
léger...commesonnom l’indique.Croquantsurdespetitsfruits
rougesetunerondeurendouceur.Il a l’avantagedepouvoirse
boiredel’apéritifaudessert.

> Uneterrineforestière.

CAHORS

FabienJouves 92/100

HauteCòt(e)deFruit AB 11,50€
2023
FabienJouves,talentueuxvigneronduMasdelPe-
rié, estl'undesmeilleursambassadeursdurenou-

veau desvinsdeCahors.Il aimejouersurlesmots

poursesnomsdecuvées,ici aveclecépagemalbec
(appelé«còt» envalléede la Loire) qui règneici en
maìtre.Fabien,quitravailleenbiodynamie,a sélec-

tionné desparcellesde25ansplantéesenaltitude

(à350mètres),vendangéesà la main,pourcevin
vinifiéetélevéencuvebétonavecquasimentpas
desoufreajouté. Ni colléni filtré, juteuxetvibrant

surdesfruits rougesetnoirs,ceriseetairellepor-
tées parunbelacidulérafraìchissant.

Descotelettesd'agneauauxherbes.

ChàteauPonzac 94/100

Maintenantoujamais2023 AB 8,50€
UneétiquettefaçonBD pourcevin decopains100% malbec
issud’un terroir calcaireà plus de 300mètresd’altitude. Poivré
etvelouté,rondetfloral surdesaròmesdeceriseetunenotede
violette.Cevin signéMathieuMoliniésautillesurlespapilles.Une
nouvellegénérationdecahors.

› Unetourteaupouletetchampignons.

FRONTON

ChàteaudeCoutinel 93/100

LeTempsdesfleurs2024 AB 10,80€
AnneArbeau,quitravailleavecsonfrèreGéraud,nousoffre,der-
rière cettejolie étiquettefleurie,uncabernetsauvignon-négrette
avecun peudesyrah,trèsaromatiqueetjuteux,plongeantdans
unpanierdepivoines,violetteset baiessauvagessaupoudrées
d’épiceset d’une notederéglisse.

Unròti deporcauxrattesduTouquet.

ALSACE

ALSACEPINOTNOIR

FamilleHauller 91/100

LesPrémices2023 AB 11€
Pasuneombrenefaitobstacleà la lumièredanscevinauxreflets
rubis.Si sateinteestlégère,sesaròmessontbienaffirmés,sur la

douceuraciduléede la fraisegariguette.Enbouche,lastructure
soupledestaninssoutientdesfragrancesdegroseilleainsiqu’une
finale légèrementtorréfiée.

› VeauMarengo.

CavedeRibeauvillé 90/100

Collection2023 11,30€
Desvendangesà la mainetunemacérationd'unesemaineper-

mettent deconservertoutle fruit decepinotnoir.Avecungrenat
brillant,desfragrancesdeceriseà l’eau-de-vieetunestructure
fine qui déposesurles papillesun soupçond’amertumepour
prolongerla finale,le pariestréussi.

> Terrinedelapin.

CavedeTurckheim 92/100

Tradition2023 8,15€
LacavedeTurckheim,quiveillejalousementsur
la qualitédesgrandscrusdesesadhérentsen im-

posant desconditionsdeproductionsévères,ne
négligepassagammeTradition.Preuveenestavec
cepinotnoir2023quicommencetoutjusteàvirer
verslegrenatsanspourautantperdresavivacité.

Lesaròmesdefraisedesboisetdecoulisdefruits

rougesenattestent.L’attaquesoupleet veloutée
rendcevin sapideavecdesfragrancesdesoupe
defruits,myrtilleetfraise,etunefinaled’eucalyptus
vivifiantequiappelleunenouvellegorgée.La fraì-

cheur trouveaussisonniveaud’exigence.
› Currydepoisson.

CaveduVieil Armand 90/100

Origine2023 7,50€
Cepinotnoirtrèspeuteintérenoueavecunetraditionalsacienne
de légèretéquitombepourtantendésuétudeavec le réchauf-

fement climatique.Ceprofil classiquesedécèlesurdesnotes
aciduléesde fraiseTagadaqui seprolongentavecuneattaque
fraìcheetunefinalesapidesurl’agastache.
>Aiguillettesdepoulet,panureparmesan.
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